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i Restauracje Libanskie

Podczas wizyty grup od 4 osob doliczamy 10 % za serwis
For parties of 4 people or more a 10 % Service charge is added to the bill



Tabbouleh

Narodowa satatka libanska
z natki pietruszki

National Lebanese salad
based on parsley

Babaghanou;j
Grillowany, siekany
baktazan z warzywami
Grilled minced eggplant
with vegetables

Basterma

Plasterki przyprawionej
suszonej wolowiny
Slices of spiced,

age dried beef

Krayedis

Krewetki smazone w sosie
czosnkowo, kolendrowo,
cytrynowym Pan fried
shrimps with garlic

LE CEDRE SET MENU

(wielkos¢ porcji zalezy od ilosci 0sob)

Loubieh bil Zeit
Zielona fasolka, pomidory,
cebula, oliwa z oliwek
Green beans, tomatoes,
onion and olive oil

Shanklish

Ser libarski na ostro,
pomidor, cebula, oliwa,
natka Spicy cheese,
tomato, onion, parsley

Kofta Nayeh
Libanski tatar z natkg
i cebulg polany oliwg

Lebanese tatar with onion,

parsley, olive oil

Kafta Halabijeh
Szaszlyki z mielonego
miesa jagnigcego z grilla
Minced grilled lamb

on a skewer

i y

Mdardara
Soczewica z ryzem
Z prazong cebulkg,
Lentils with rice

with deep fried onion

Labneh

Libanski ser kremowy
Home made Lebanese
creamy cheese

Halloumi
Kawalki sera
Halloumi z grilla
Grilled slices of
Halloumi chesse

Shish Taouk
Szaszlyki drobiowe
grillowane

Cubes of chicken fillet
grilled on a skewer

E e o

e .zdjtgcie pogladowe zestawu / sample ph

oto of the set menu

Hommous

Pure z cieciorki libanskiej
Z s0sem sezamowym
Pureed chickpeas with
sesame sauce

Warak Inab

Liscie winogron nadziewane
ryzem i ziotami

Vine leaves stuffed with
rice, herbs and spices

Falafel
Smazone kulki
weganskie
Deep fried
vegan balls

Ryz Basmati
Ryz Basmati
Basmati rice

CENA ZESTAWU 20soby 19821, 3 osoby 297 z1, 4 osoby 396 zt, 5 osob 495 zt

Dla kazdego zestawu talerz deserdw oraz kawa lub herbata po libansku + 28 zt od osoby
For each set dessert with coffee or tea + 28 pin per person

6 0osob 594 zi, 7 osob oraz wiecej 99 zt od osoby/per person



Tabbouleh

Narodowa safatka libanska
z natki pietruszki

National Lebanese salad
based on parsley

Moutabbal

Pasta z pieczonych
baktazanow z sosem
sezamowym Baked
eggplant with tahini

Falafel

Smazone kulki wegankie,
tahina

Deep fried vegan balls with
tahina

CENA ZESTAWU

BEIRUT SET MENU

(wielkosé porcji zalezy od ilosci 0séb)

Loubieh bil Zeit
Zielona fasolka, pomidory,
cebula, oliwa z oliwek
Green beans, tomatoes,
onion and olive oil

Shanklish
Domowy ser libanski
na ostro Spicy
homemade cheese,
tomato and onions

Kousa Mehchi
Cukinia z jagniecing i
ryzem, sos pomidorowy
Zucchini stuffed with lamb
and rice, tomato sauce

e

Labneh

Libanski ser kremowy
Home made Lebanese
Creamy Cheese

Fatayer

Pierogi nadziewane
szpinakiem i orzeszkami
pinii Pastry filled with
spinach and pine nuts

Kafta Halabiyeh
Szaszlyki z mielonego
migsa jagniecego z grilla
Minced lamb grilled

2 osohy 178 zi, 3 osoby 267 zl, 4 osoby 356 zi, 5 oséb 445 zt

6 0s6b 534 zi, 7 0s6b oraz wiecej 89zt od osoby/per person

Dla kazdego zestawu talerz deseroéw oraz kawa lub herbata po libafisku + 28 zt od osoby
For each set dessert with coffee or tea + 28 pln per person
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Hommous

Pure z cieciorki libanskiej
Z s0sem sezamowym
Pureed chickpeas with
sesame sauce

Rakaik

Ciasto francuskie
nadziewane serem
Puff pastry rolls stuffed
with cheese

Ryz Basmati
Ryz Basmati
Basmati rice

e

stawu / sample photo of the set menu




MENU WEGANSKIE

(wielkos¢ porcii zalezy od ilosci 0s6b)

oglgdowe zestawu | sample photo of the set EHL.

Hommous Tabbouleh Babaghanouj Loubieh bil Zeit
Pure z cieciorki libanskiej Narodowa satatka libanska Grillowany, siekany Gotowana zielona fasolka,
Z S0sem sezamowym z natki pietruszki baktazan z warzywami cebula, sos pomidorowy

Pureed chickpeas with
sesame sauce

Mdardara
Soczewica z ryzem
Z prazong cebulkg
Lentils with rice

with deep fried onion

Fatayer

Pierogi nadziewane
szpinakiem i orzeszkami
pinii Pastry filled with
spinach and pine nuts

National Lebanese salad
based on parsley

Warak Inab

Licie winogron nadziewane
ryzem i ziotami

Vine leaves stuffed with
rice, herbs and spices

Sheikh el Mahshi
Baktazan z warzywami
Oven baked eggplant &
vegetables, tomato sauce

Grilled minced eggplant
with vegetables

Batata Harra
Ziemniaki smazone
na ostro

Fried spicy
potatoes

Falafel

Smazone kulki weganskie z
sosem sezamowym

Deep fried vegan balls with
Sesame sauce

Cooked green beans,
onions, tomato sauce

Hommous z

pieczarkami
Hommous ze smazonymi
pieczarkami Hommous
with mushroom

Ryz Basmati
Ryz Basmati
Basmati rice

2 osoby 178 zi, 3 osoby 267 zi, 4 osoby 356 zI, 5 oséb 445 zt CENA ZESTAWU

6 0s6b 534 zI, 7 osob oraz wigcej 89zt od osoby/per person

Dla kazdego zestawu talerz deserdw oraz kawa lub herbata po libansku + 28 zt od osoby
For each set dessert with coffee or tea + 28 pin per person



ZESTAWY -

Hommous

Pure z cieciorki libanskiej
Z S0Sem sezamowym
Pureed chickpeas with
sesame sauce

Arayes

Migso mielone w chlebie
libanskim z rusztu
Grilled lebanese bread
stuffed with minced meat

Kafta Halabiyeh
Szaszlyki z mielonego
migsa jagniecego z grilla
Minced lamb grilled

MENU DLA PARY

Tabbouleh

Narodowa satatka libanska
z natki pietruszki

National Lebanese salad
based on parsley

Falafel

Smazone kulki weganskie
Z SOSerm sezamowym
Deep fried vegan falafel
with sesame sauce

Ryz Basmati
Ryz Basmati
Basmati rice

Moutabbal

Pasta z pieczonych
baktazandw z sosem
sezamowym Baked
eggplant with tahini

Dodatki do zestawu:
Chleb Pita Fita Bread

Sos szefa
harissa,pomidory,cebula i natka
Spicy Harissa with tomatoes,
onion and parsley

Toum
krem czosnkowy gariic cream

CENA ZESTAWU NA 2 OSOBY 139 ZL

Dla kazdego zestawu talerz deseroéw oraz kawa lub herbata po libafisku + 28 zt od osoby
For each set dessert with coffee or tea + 28 pln per person




LIBANSKIE ZIMNE TAPAS / MEZZAH -

1.Toum )
Krem czosnkowy
Garlic Cream

5.S0s Szefa OO
Harissa, pomidory,
cebula i natka
Spicy Harissa
with tomatoes,

onion and parsley v
<) aele .

8. Labneh ©@
Libanski biaty domowy
ser kremowy

Home made
Lebanese

creamy cheese

7. Loubieh bil Zeit © -, |
Zielona fasolka, 4 .
pomidory, cebula,

oliwa z oliwek

Green beans, tomatoes,
onion and olive oil

< 3b Ly

12. Lsanat <
Plastry ozora wolowego, ' : \ \
oliwa, sos czosnkowy
Beef tongue with olive
oil and garlic sauce

14. Warak Inab ©)
Liscie winogron
nadziewane

ryZzem i ziotami

Vine leaves stuffed
with rice, herbs

andspices  _-s o5 _,

() Dania weganskie / \/egzn
@ Dania ostre / Spioy dishes

3. Mdardara ©©
Soczewica z ryzem

Z prazong cebulkg
Lentils with rice

with deep fried onion

6. Hommous @
Pure z cieciorki
libanskiej z sosem
SezZamowym

Pureed chickpeas

with sesame sauce

9. Labneh ®®

Bel'Toum
Labneh z czosnkiem
i zaatar

Labneh with garlic
and zaatar

sl azs

Domowy ser libanski
na ostro, pomidor,
cebula, oliwa, natka
Spicy homemade
cheese, tomato,
onion, parsley

2. Khyar Bil Laban
Jogurt z ogérkami

i mietg

Cucumber and mint
with yogurt

il s

10. Shmandar ©
Libanska satatka z
burakéw, zielona fasolka,
cytryna i oliwa

Lebanese betroot salad,
grean beans lemon juice,
olive oil

© Zawiera zboza zawierajace gluten oraz
produkty pochodne



16. Hommous © @ /\
Beiruty g e

Hommous z natka,
pomidorami i cebulg,
Hommous with
tomatoes, parsley
and onion o ces”

18. Babaghanouj © _
Grillowany, siekany
bakiazan z warzywami
Grilled minced
eggplant with
vegetables

23. Kabis ©
Koktail

warzywny w occie
Mix of Lebanese
pickles

50. Basterma
Plasterki domowej
suszonej wotowiny
Slices of spice aged
dried beef

S b

52. Kofta Nayeh
Libanski tatar z natka,
i cebulg polany oliwg
Lebanese tatar with
parsley, onion

and olive oil

A Aala)

20. Muhammara“2©
Pasta z grillowanej ostrej
papryki,orzechy wioskie,
s0s z granatu, oliwa
Grilled spicy red pepper
smashed with wallnuts,
pomagranate sauce,olive oil“

@ Zawiera mieko i produkty pochodne
© Zawiera orzechy

* LEBANESE COLD TAPAS / MEZZAH

17. Moutabbal 2@
Pasta z pieczonych

baklazanéw z sosem
sezamowym
Baked eggplant with
sesame sauce

Namdowa salatka
libanska z natki
pietruszki
Traditional
Lebanese Salad

based on parsley Mo

24. Fatoush © ©
Mieszane $wieze
warzywa z ziolami
Mix of fresh
vegetables sprinkled
with herbs

24a. Makdus ©®©
Mini bakiazan
faszerowany
orzechami i chili
Mini eggplants
stuffed with nuts

and chili pepper . 2.0

Baalbak Choice
Dowolny wybor 6 roznych
zimnych i gorgcych zakasek

Wszystkie zakaski serwowane s3
z chlebem pita

All appetizers are served
with pita bread.

(D) Zawiera nasiona sezamu i produkty pochodne



LIBANSKIE GORACE TAPAS / MEZZAH *

25, Falafel @
Smazone kulki
weganskie i sos tahina
Deep fried vegan

balls with tahini sauce

27. Sambousik 000 "
Lahme T\
Pierogi nadziewane X i
migsem

Deep fried, pastry
stuffed with beef

and nuts 4 BL el , s

29. Fatayer . ©©
Pierogi nadziewane
szpinakiem i pine

Deep fried pastry,

filled with spinach

and pine nuts

oLIb ol

40. Makanik
Delikatne, libanskie kabanoski
domowej roboty, z sosem
Z granatu

Lebanese home made
sausages,pomegranate

sauce ,-_;JLF_- \

35. Kasbeh
Watrébka drobiowa
smazona, czosnek,
granat

Pan fried chicken liver,
garlic, pomegranate

LP_L‘-’ g

37. Foul ©

Medammas
Gotowany bob, sok

Z cytryny, oliwa z oliwek
Boiled broad beans
served in oilve oll

26. Rakaik© @
Ciasto francuskie
nadziewane serem
Puff pastry rolls
stuffed with cheese

28. Sambousik ©©@ -
-

Jebne

Pierogi nadziewane serem
Deep fried pastry,

stuffed with

creamy cheese Ng

32. Kebbeh Mekliyeh ©©
Smazone kulki jagniece

z orzechami | kasza bulgur
Fried ground meat

balls stuffed

with lamb and nuts

43. Kallaj Halloumi©®
Halloumi w chlebie
libafiskim z rusztu
Halloumi cheese

in grilled Lebanese

bread
36. Batata 9 ®
Harra
Ziemniaki smazone
na ostro
Fried spicy
potatoes

o » blbs
38. Kallaj 0 @
Lahme

Ser i migso w chlebie
libanskim z rusztu
Grilled cheese & meat
in Lebanese bread

SUPRPPS I fad g T
]
() Dania weganskie / \/eoan © Zawiera zboza zawierajace gluten © Skorupiaki oraz produkty pochodne

@) Dania ostre / Spicy dishes oraz produkty pochodne © Ryby i produkty pochodne



39. Arayes ©
Migso mielone w chlebie
libanskim z rusztu,
sos szefa

Grilled Lebanese
bread stuffed with
minced meat

S

42. Lsanat smazony
Smazone plastry ozora
wolowego, oliwa, v
08 czosnkowy L
Beef tongue pan fied ™%
in olive oil and garlic

als ULY

46. Hommous

Shawarma
Hommous ze
smazonym kurczakiem
Hommous topped with
pan grilled chicken

&Lg_v Lsls coe®

33. Arnabit
Smazony Kalafior z
sosem tahina

Fried Cauliflower
with tahini sauce

eslib by 31 |

55. Shourbat ©»
Addas

Zupa z soczewicy
Lentil soup

e

56a. Shourbat ©®

Ghanam
Domowy rosot

Z jagnieciny
Young lamb soup
with vermicelli

i A

@ Zawiera mleko i produkty pochodne
© Zawiera orzechy

* LEBANESE WARM TAPAS / MEZZAH

41. Sejouk
Kietbasa

po libansku na ostro
Spicy lebanese
sausage

45. Hommous @O ®

Lahme
Hommous ze
smazong wolowing
Hommous topped
with pan grilled beef

47. Halloumi ®
Kawalki sera
Halloumi z grilla,oliwki
Grilled slices

of Halloumi cheese,
olives

oo sla

48. Krayedis Mezzah
Krewetki smazone
W sosie czosnkowo {

kolendrowo cytrynowym §
Pan fried shrimps j
in a garlic sauce

c__S‘-u-' cotd

56. Shourbat ©
Dijjaj
Zupa pomidorowa
Z kurczakiem
Chicken and tomato
soup

gl du oz

Wszystkie zakgski serwowane s3
z chlebem pita

All appetizers are served
with pita bread.

(@ Zawiera nasiona sezamu i produkty pochodne



MIESA | DROB -

60. Kafta

Halabiyeh
Szaszlyki z mielonego
migsa jagnigcego
Minced grilled lamb
on a skewer

61. Kafta Ezmir
Kulki migsne w sosie
pomidorowym

Meat balls in

a tomato sauce

oA Azl

62. Kafta Harra® ®
Pikantne szasztyki
Z mielonego migsa
jagniecego z grilla
Grilled spicy minced
lamb on a skewer

P P b

63. Shawarma
Dijjaj 0 @
Plastry z piersi

Z kurczaka z grilla
Slices of grilled
chicken breast

&L’,‘-" au Ll

Frytki, ryz basmati lub bulgur - do wyboru
s3 wliczone w cene dania gtéwnego

All main dishes are served with a choice of
French fries, Basmati Rice or Bulgur

64. Shish Taouk
Szaszlyki drobiowe
grillowane z filetu
Cubes of chicken fillet
grilled on a skewer

Soolb it

67. Lahem

Mechwi

Szaszlyki z cieleciny
z grilla

Cubes of veal grilled
on a skewer

68. Shawarma

Lahme @O @
Plastry wotowiny z grilla
tahina Grilled slices

of beef with tahini
sauce

<\A & als

69. Mashawy
Grillowane szaszlyki
z kurczaka, cieleciny

i jagnieciny
Assortment of grilled
skewers of veal, lamb,
chicken

11z essl2

70. Kastaleta

Ghanam
Antrykot jagniecy

Z grilla

Tender lamb chops
grilled on charcoal

Podczas wizyty grup od 4 os6b doliczamy 10% za serwis
For parties of 4 people or more a 10% service charge is added to the bill

]
() Dania weganskie / \/egzn
@) Dania ostre / Spicy dishes

@ Skorupiaki oraz produkty pochodne
© Ryby i produkty pochodne

@ Zawiera zboza zawierajace gluten
oraz produkty pochodne



* RYBY | OWOCE MORZA

76. Kalmary®©® 79. Samkeh® ©
Kalmary smazone, Harrah , =
808 koktajlowy Filet z L ososia z rusztu

Fried Calamari Rings,

. z ostrym sosem
coctail sauce

Grilled salmon fillet
served with a spicy

saUCe 5,2, Y yal

83. Krayedis©® Inne Exiras

Krewetki smazone w Frytki / Bulgur / ryz basmati 12 pin
sosie czosnkowo French fries / Bulgur / basmati rice

kolendrowo cytrynowym

Pan fried shrimps ' Warzywa Grillowane 17 pin

topped with garlic and
corlander__ s sisnnl §

Grilled Vegetables

* DANIA FASZEROWANE
91. Kousa Mehchi 93. Kharouf©®©
Cukinia nadziewa Mehchi
jagniecing, ryzem Pieczona jagniecina

basmati
Zucchini stuffed with
lamb and basmati

rice LT it

duszona z ryzem
Young tender lamb
oven baked served with
rice ls 55

 DANIA WEGETARIANSKIE

95. Sheikh el @ 97. Okra ©
Mahshi Okra w sosie
Zapiekany baktazan z pomldorowym zryzem
warzywam| i serem,sos Okra cooked in tomato
pomidorowy Baked sauce with rice
eggplant with vegetables
and cheese,tomato sauce LL
98. Szpinak @
Smealf duszc;ny, o, Frytki, ryz basmati lub bulgur - do wyboru
soczewica
Soinach t‘ gzd fot s3 wliczone w cene dania gtéwnego
pinach stewed, feta, . :
lentils, rice = All main dishes are served with a choice of
%oy French fries, Basmati Rice or Bulgur
R
Podczas wizyty grup od 4 osob doliczamy 10% za serwis
For parties of 4 people or more a 10% service charge is added to the bill
L
© Orzeszki ziemnie, orzechy arachidowe, produkty pochodne (D Zawiera nasiona sezamu i produkty pochodne

@ Zawiera mleko i produkty pochodne



Ousmalliech©® @
Ciasto nitkowe z kremem
budyniowym Iub lodami,
syrop rézany, pistacje
Thread cake with custard
cream or vanilla ice cream \&
rose water and pistachio :

Halawa ©@©®©®
arabska chalwa zawijana w
nalesniku, pistacje, banany
Arabic halva wrapped in

a pancake, pistachio,
banana

atabll 5 s s

Bouza @

Lody truskawkowe,
waniliowe, czekoladowe
z syropem z daktyli
Strawberry, chocolate,
vanilla,ice cream scoops %
with jallab syrup ab g

Knafeh @ @ ©
Tradycyjne ciasto serowe, /|
z semolina,syrop z kwiatu / ¢
pomaraficzy, orzechy | ¢
Traditional cheese cake
with semolina, orange

blossom syrup, nuts

Baklawa © ©

Typowy deser libanski: delikatne
kruche ciasto nadziewane
mielonymi orzeszkami

Layers of pastry filled

with nuts and pistacio

Mouhalabieh ©
Panna Cotta po libansku
z nutg wody rézanej
[.ebanese Panna Cotta
with rose water

Lactose Free

Le Cedre ©9O®
Péimisek dla 2 osdb: Baklawa
Halawa, Ousmallieh {
Dessert platter for 2 person:
Baklawa, Halawa,
Ousmallieh

lecedre.pl
oo Restauracje Libanskie




« SPECJALNE ZAMOWIENIA

Udziec jagniec 440 pin | (Zamowienie 8 godz. wezesniej)
Udziec jaglnie?cy o 4 (Order 8 hours in advance)
Leg of lamb with rice (2l alele 8 L3 < Ab5)

;5‘_3,..].3 i

Kharouf Mehchi (Zamowienie 12 godz. wezesniej)
Cale jagnie pieczone (Order 12 hours in advance)
podawane z ryzem el alele 12 )5 b5,
Whole young lamb oven

baked with rice

CA oy Lol 5020 @30 s

Salmon Bellevue 450 pln (Zamowienie 12 godz. wezesniej)
Caly fosos pieczony (Order 12 hours in advance)
serwowany z tahing ozl Slell 12 5 e b5

Whole salmon oven baked
with tahina sauce

aLU ol alae
* TANIEC BRZUCHA
Taniec brzucha 550 pln (rezerwacja dzien wczesniej)
Taniec brzucha wedle zyczenia, rezerwacja (to be reserved one day before)
dzien wczesniej
Belly Dancer on demand, to be reserved one
day before

*« WYKAZ ALERGENOW

© Zboza zawierajace gluten (pszenica, 2yto, jeczmien, owies, orkisz, orkisz) oraz produkty pochodne.
© Skorupiaki oraz produkty pochodne.

© Jajai produkty pochodne.

© Ryby i produkty pochodne.

© Orzeszki ziemnie, orzechy arachidowe oraz produkty pochodne.

© Soja i produkty pochodne.

@ Mieko i produkty pochodne.

© Orzechy: migdaty, orzechy laskowe, wtoskie, nerkowca, brazylijskie, pistacjowe oraz produkty pochodne.
© Seleri produkty pochodne.

(D Nasiona sezamu i produkty pochodne.

@ Dwutlenek siarki i siarczany w steZeniach powyzej 10mg/kg lub 10mg/ w przeliczeniu na S02

® ‘tubini produkty pochodne.

® Migczaki i produkty pochodne.



NAPOJE ZIMNE | GORACE -

NAPOJE GORACE NAPOJE ZIMNE
Herbata / Tea 12 pln Pepsi / Pepsi Max (zero cukru) 0,21 11,50 pin
Herbata po Libansku/ Lebanese Tea 13 pln Mirinda / 7Up./ Schv've'ppes Tonic 0,2L 11,50 pln
Herbata zimowa z imbirem i pomarancza 15 pln Woda Krystaliczne Zrodio 0,3L 10 pln
Kahwa Bayda nap¢j z kwiatu pomarariczy 15 pln Woda Cisowianka 0,7L 19 pin
Espresso 10 pln Soki i napoje Toma 0,3L 11,50 pin
Podwdjne Espresso 13 pin Red Bull 0,25L 15 pln
Kawa po Libansku 15 pin
g:?euEgltr;: 1? p:g Sok ze $wiezych pomaranczy  0,3L 19 pIn
P Ayran 0,3L 12 pln
San Pellegrino 0,75L 23 pIn
NAPOJE ALKOHOLOWE NA GORACO s PTG 0.75L 23 pln
Fenicka Kawa z kardamonem i Arakiem 24 pln tgzgg:zg: (67ana 8’gt 1; E:g
Fenicka Herbata z rumem 24 pln Nektar mango / guawa 03L 12 pin
Irish Coffee: Irish Whiskey, kawa, bita $mietana 24 pin Sok dzbanek 1L 35 pin
Sok ze $wiezych pomaranczy 1L 56 pin

Grzane wino 0,25 19 pin Lemoniada dzbanek 1L 49 pin




* NAPOJE ALKOHOLOWE

PIWO RUM, GIN & VODKA
Okocim beczkowe 0,51 16 pln Bacardi 4cl 15 pin
Okocim beczkowe 0,3l 13 pin Captain ’:"'9’9_3" 4d 15pln
Okocim Klasyczna Pszenica 0,51 18 pln Seagrants Gin 4d 16 pin
. Tequila 4cl 15 pin
Zat.ecky Cerny ( ciemne ) 0,51 18 pin % tndka 4cl 11 pln
Heineken 0,33l 16 pln Wyborowa 4l 11 pln
Grolsch 0,33l 16 pln Finlandia 4dl 15 pin
Corona 0,33l 16 pin Baczewski 4cl 15 pin
Piwo bezalkoholowe 0,33l 13 pin Wyborowa 0,5l 120 pln
Wyborowa 0,71 169 pin
Finlandia 0,5 155 pin
Finlandia 0,71 222 pln
APERITIF Baczewski 0,71 222 pin
Chopin 0,71 242 pin
Kir 15¢l 21 pin Belvedere 0,71 333 pin
Kir Royal 15¢cl 25 pin Arak 0,71 295 pin
Martini 8cl 15 pin
Campari 4l 16 pin
Campari z sokiem 4cl 22 pin
Arak 4cl 19 pln LIKIERY
Pemod 4cl 17 pin
Ricard 4dl 17 phn Southemn Comfort 4cl 19 pin
Grappa 4ql 17 pln Cointreau 4cl 19 pin
Sherry/Porto 4l 14 pn Amaretto 4cl 19 pin
Baileys 4cl 19 pin
Malibu 4ql 19 pin
Triple Sec 4cl 19 pln
Sambuca 4cl 19 pin
WHISKY Drambuie el 19 pin
Femet Branca 4cl 18 pin
E:ﬁzﬁg:e’s jg 13 E:: Jagermeister 4cl 18 pin
8B Ad 19 pln Underberg . 4cl 18 pin
TR 4l 19 pln Grandl Marmier 4cl 23 pin
Cutty Sark 4l 19 pin gmpnlk 4cl 12 pin
Grant's Al 19 pln reme de Menipe 4l 19 pln
i e 4ol 21 pin Creme de Cassis 4cl 19 pin
Jack Daniels 4cl 21 pln
Johnnie Walker Red 4cl 19 pln
Johnnie Walker Black 3: 23 pln
Chivas Regal 25 pln
Glenfiddich 4cl 25 pln WINA
Talisker 4cl 25 pln Na Paristwa zyczenie udostepniamy
karte win restauracji
Please ask for our restaurants wine list
KONIAK / BRANDY
Stok'84 4cl 21 pin
Metaxa 4cl 21 pin
Courvoisier VS 4cl 25 pin
Rémy Martin VS 4cl 27 pin
Courvoisier XO 4cl 77 pn

Remy Martin XO 4cl 77 pln




NAPOJE ALKOHOLOWE -

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE

Arabian Sunrise
Swiezy sok pomarariczowy, cytrynowy,
ananasowy, Grenadina

Cinderella
Swiezy sok cytrynowy, pomaraficzowy,
ananasowy, syrop migtowy

Lebanese Refresher
Syrop Jallab z wodg mineraing lub Sprite

Virgin Mary
Sok pomidorowy, Tabasco, sok
cytrynowy, sol, pieprz

DRINKI

Gin&Tonic

Bloody Mary
Vodka, sok pomidorowy i cytrynowy, Tabasco

Cuba Libre
Rum, Pepsi

Night at the Raouche
Arak, Zubrowka, sok jabtkowy

Sex on the Beach
Vodka, Malibu, Orange Juice,
Cranberry Juice

Tequila Sunrise
Tequila, sok pomaranczowy, grenadyna

Long Island Ice tea
Vodka,Gin, Bacardi, Tequila, Pepsi

19 pin

19 pin

17 pin

16 pin

24 pin

20 pin

25 pin

25 pln

25 pin

25 pin

37 pln

KOKTAJLE | DRINKI FANTAZYJNE
Aperol Spritz

Jager Bullet
Jagermeister,sok pomaranczowy, Martini

Martini Fierro & Tonic

Martini Espresso
Vodka,Khalua,Espresso

Bacardi Cocktail
Bacardi Rum, Grenadina, Sok

Beirut Dream
Arak, Zubrowka, Campari, Sok jabtkowy

Margharita
Tequila, Triple Sec, sok z limonki

Mojito
Rum, Sweet & Sour, Fresh Mint, Soda

Multiple Orgasm
Kahlua, Baileys, Amaretto, Tequila, Milk

Negroni
Gin, Campari, Martini Rosso

Pina Colada
Rum, Malibu, sok ananasowy

BMW
Baileys, Malibu, Whiskey

SHOOTING SPECIAL

Mad’'Dog / Wsciekly pies
Vodka, Genadine, Tabasco

B-52
Kahlua, Baileys, Cointreau

B-53
Kahlua, Baileys, Vodka

Beirut Red Line
Arak, Tequila, Tabasco

27 pln

25 pln

23 pln

23 pln

25 pin

25 pin

27 pln

27 pin

29 pln

25 pln

27 pln

25 pln

14 pin

21 pln

21 pin

21 pln



* LUNCH MENU

LUNCH MENU

ay at 12.00 -

16 s 12 AclM oo slasdl 2301

Kofta Halabieh Shish Taouk
Szasztyki z mielonego Szaszlyki drobiowe
migsa jagnigcego grillowane
z grilla Skews of chicken
Minced lamb grilled on grilled on a skew
a skewer

A ls &l Saalb 22
Kofta Harra® © Shawarma
Pikantne szaszlyki z kurczaka
Z mielonego migsa Plastry z piersi
19gnigoego z kurczaka
Crilled spicy lamb Slices of grilled
kofta chicken breast

5/L‘ é‘—-J ﬁb—" "Uf—.-’L:
Falafel : Sheikh el Mahshi y
Smazone kulki N : Zapiekany baklazanz =~
weganskie z sosem warzywami i serem, sos %
tahina pomidorowy
Deep fried vegetable Fired eggplant, cheese,
balls with tahini vegetables, tomato sauce
s esind] nl

Kalmary Talerz weganski
Kalmary z sosem Hommous, Tabbouleh,
koktajlowym Moutabbal, Fatayer,

Calamari rings fried, Hommous Beiruty,

cocktail sauce chleb pita

s lall ol b
@ Zawiera mleko i produkty pochodne () Zawiera nasiona sezamu i produkty pochodne
© Zawiera orzechy

Hommous 250g do lunchu w specjalnej cenie 10 pin
Shourbat Addas Zupa z soczewicy do lunchu w specjalnej cenie 10 pin

Frytki, ryz basmati lub bulgur = do wyboru sg wliczone w cene dania giéwnego

All main dishes are served with a choice of French fries, Basmati rice or Bulgur




